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Desayunos

Ligera

Fruta Fresca con Yogurt y
Granola

Con jugo y café

Huevos

A la Mexicana

Revueltos con Tomate Fresco,
Cebolla, Chile Serrano
Divorciados

Estrellados y bafiados en salsa
verde y salsa roja

Omelet

Chorizo con Queso Oaxaca

Rancheros

Base de tortilla con frijoles
refritos baflados en salsa roja
asada

Acompanante Opcional: Papas
Hash Brown

Chilaquiles

Rojos o Verdes

Con Huevo o Pollo

Acompanante Opcional: Papas
Hash Brown

Castillo Encantado

Menu

Servicio Diario
8 am a 8 pm

Comidas

Ensaladas

e Verde

Lechugas mixtas, tomate,
semillas de calabaza, pepino

e Mixta

Lechugas mixtas, rabano,
tomate cherry, cacahuate,
vinagreta de albahaca

e Vegetales

Verduras frescas rostizadas con
aceite de olivo y gratinados con
gqueso parmesano

Tacos
e Carnitas
De cerdo

« Camarén de Habanero
Un poco picosito

e Birria
De borrego, un poco picosito

e Pescado

Tempura, ensalada de coles,
mayonesa de chipotle

Tamales

e Pollo

Con mole negro Oaxaquefo

e Camaron de Habanero

Un poco picosito

Pescado/Mariscos

Ceviche de pescado

Pescado marinado en limon

Coctel de Camardn

Vuelve a la Vida

Camardén, pulpo, caracol,
calamar, callo de hacha

Pescado a la Talla

Marinado con chile guajillo, ajo,
pimienta

Guacamole

Tradicional

Aguacate, tomate, cebolla,
cilantro

Pina

Aguacate con chile chipotle,
menta, y pifia fresca

Zombi

Aguacate con chicharréon dorado
y chapulines crujientes




Castillo Encantado

Menu

Cenas

Servicio Diario
8 am a 8 pm

Entradas

Ensaladas

Verde

Lechugas mixtas, tomate,
semillas de calabaza, pepino

Mixta

Lechugas mixtas, rabano,
tomate cherry, cacahuate,
vinagreta de albahaca

Betabel

Rostizado con olivo, jicama,
queso fresco, semillas de
calabaza tostadas

Espinacas

Espinacas frescas, tocino frito, y
bolitas de queso de cabra

envueltas de ajonjoli
carmelizado

Sopas

* Tortilla
Tortillas crispis, crema, chile

pasilla, chicharrdén crujiente

Tomate y Zanahoria
Rostizados

Crema de Cilantro

Con manzana, se sirve fria

Crema de Hierba Santa

Con mejillones a la mantequilla

Platos Principales

Pescado del Diag

A la Veracruzana

Pimientos, zanahoria, aceitunas,
toque de chile jalapefo, servido
con arroz y verduras

Sellado

Con ajonjoli, servido con arroz
y verduras

A la Mantequilla

Con ajo, servido con arroz
y verduras

Huachinango Entero a
la Diabla

Servido con arroz y verduras

Mariscos

Pulpo a la Parrilla

Marinado el salsa adobo, con
papas y apio al ajo tostado

Pastas

A los 4 Quesos

Vegetales y Salsa Fresca
de Tomate de Huerto

Al Ajillo con Camarén
Chile guajillo y ajo

Lasagha Tradicional de Res

Lasagna de Mariscos

Pollo

Pechuga al Romero

Con papas y chile poblano a la
crema

Pechuga con Mole

Mole negro Oaxaquefo, servido
con arroz de cilantro

Pibil
Acompanado de cebollitas

curtidas con habanero y arroz al
cilantro

Especialidades

Filete de Cerdo

Mole verde y pepitas, servido
con arroz y frijoles charros

Parrillada Mixta

Escalopas de pollo, arrachera
marinada, costillas de cerdo,
acompaflado con pure de
camote con manzana

Hamburguesa

De res, con queso, pifa asada,
guacamole, tocino, jalapefio
rostizado, y papitas crispis

Alambre Mixto

Arrachera, tocino, queso
Oaxaca, pimientos, y cebolla
servido con guacamole vy
ensalada de rabano, pepino, y
tomate




Castillo Encantado

Menu

Cenas

Servicio Diario
8 am a 8 pm

Postres

Pays

e Pay de Manzana

Con nuez, almendras,
y arandanos

e Pay de Frutas

Pera, pifia, manzana, con nuez,
almendras, y arandanos

e Pay de Tres Quesos

Queso cabra, requesodn, y queso
crema

Pagteles

« Panqué de platano

Dulce, suave, delicioso

* Panqué de chocolate

Con zanahoria y calabaza

e Chocoflan

Base de panqué de chocolate
y flan de cajeta




